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Anexo 1.- Equipamento e Locais
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1.- Antecedentes.

O concurso internacional de arquitectura para a Cidade da Cultura de Galicia (en diante CDC)
convécase en febreiro do 1999, seleccionandose os participantes en abril de ese mesmo ano.
Resultan seleccionados 12 (2 galegos —César Portela e Manuel Gallego- outros 3 espafiois —Juan
Navarro Baldeweg, Ricardo Bofill e Calatrava- e outros 7 internacionais — Peter Eisenman, Annete
Gigon&Mike Guyer, Daniel Libeskind, Steven Holl, Jean Nouvel, Rem Koolhas -O.M.A.- e
Dominique Perrault-), dos que Calatrava renuncia finalmente a presentar proposta.

A proposta gafiadora do concurso foi a presentada por Eisenman Architects e caracterizase pola
reconfiguracion da topografia do cumio do outeiro, para formar un val que o percorre de norte a
sur. As vertentes que conforman ese val seran as edificacions, as que se chega por unha serie de
rdas —cortando os novos montes coma canons- que reflicten no seu desefio as da “faba” (ou, en
clasico, a “mandorla”) da cidade vella de Compostela. O val sera, de seu, unha sucesion de prazas
publicas en cascada.

Na actual configuracion a CDC comprende un complexo de catro edificios construidos: Biblioteca
e Arquivo de Galicia (en diante BAG), Centro de Emprendemento Creativo de Galicia (CECG),
Museo Centro Gaias (Museo) e Centro de Innovacion Cultural e de Modernizacidn Tecnoléxica de
Gallicia (CINC) e a zona urbanizada circundante, sobre o monte Gaias, que enmarca a cidade de
Santiago de Compostela polo oeste, pechando con esta a vaguada do rio Sar. Ademais incliense
tamén as Torres en Homenaxe a John Hejduk, dous edificios unidos polo subsolo, un con
cerramento de cristal e outro con fachada trasventilada de granito sobre un cerramento de chapa
de aceiro. No resto do monte incorporouse o Bosque de Galicia, que permite o acceso peonil ao
complexo pola stia ladeira oeste (cara a cidade de Santiago). Outras dotacions publicas son o
Parque do Lago, o Xardin Literario e o Xardin do Teatro, estes dentro do contorno urbanizado do
complexo e as areas de lecer infantil que se dispofien no extremo norte urbanizado e se prolongan
polo cumio do Monte cara o Bosque.

A comezos deste mesmo ano puxose en funcionamento o novo enlace coa Autoestrada AP-9 que
conecta coa cidade de Santiago de Compostela directamente desde o Monte Gaias.

Os espazos a explotar para este contrato son os seguintes:

-0 local da Cantina ubicado na fachada norte do edificio CECG, ao carén da sta entrada e
fronte & do edificio de Biblioteca e Arquivo de Galicia, con acceso directo a rua peonil que
comunica ambos edificios co aparcadoiro e nas proxnmldades da praza central do complexo.
Consta de duas estancias unidas entre si de 266,05 m? (tiles, destinadas a cafeteria e
comedor.,

-O local denominado Roupeiro que ofrece servizo de cafeteria no edificio CINC, ao que se
accede dende o vestibulo da planta 0 do edificio. Consta de unha estancia de 61 70 m?
utiles integramente destinado a cafeteria.

-Un local destinado a cafeteria no edificio Museo, ao que se accede dende a planta 0 do
edificio, e consta de 180,19 m? Utiles de cocifia e de comedor. Actualmente sen servicio, sen
completar os acabados do local e sen instalacions e equipamentos especificos.

-Unha Terraza exterior no Bosque de Galicia, de aproximadamente 138 m?. Actualmente en
funcionamento puntual e estacional.

No Anexo 1 do presente prego se incliien planos a escala, indicacion de superficies, acabados e
instalacions dos locais citados, asi como dos locais auxiliares a aqueles que se pofien a
disposicién do adxudicatario nas condicions que mais adiante se describen.
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2.- Necesidade.

O 11 de xaneiro de 2011 inaugurouse oficialmente a CDC e abrironse ao publico os edificios de
Arquivo e Biblioteca, ainda que ambos xa albergaban anteriormente actividades internas e
exposiciéns ao publico. Desde enton, o numero de visitantes se incrementa ano a ano, en
proporcién ao nimero de actividades culturais e administrativas que se desenvolven na Cidade da
Cultura de Galicia. Asi mesmo, na actualidade traballan na Cidade da Cultura persoas das
institucions ou iniciativas seguintes:

e Edificio Centro de Emprendemento Creativo de Galicia (CECG);

Axencia Galega das Industrias Culturais (AGADIC)
Espazo Emprende Gaias (Coworking)

Viveiro Gaias

Espazo Empresas

o Edificio Biblioteca e Arquivo de Galicia (BAG);

Subdireccion Xeral De Bibliotecas
Subdireccion Xeral De Arguivos
Real Academia Galega

Consello da Cultura Galega

e Edificio Centro de Innovacion Cultural e Modernizaciéon Tecnoloxica de Galicia (CINC);

Fundacion Cidade da Cultura de Galicia
Axencia de Modernizacion Tecnoldxica de Galicia (AMTEGA)
Espazo Empresas

¢ Edificio Museo Centro Gaias e locais comerciais anexos;

Fundacion Cidade da Cultura de Galicia
Espazo Empresas

En total, na actualidade traballan na CDC ao redor de 600 persoas, e segundo as previsiéns de
novas incorporacions, este nimero se incrementara ata case 700 persoas nos edificios
actualmente en funcionamento.

3.- Condicions previas.

3.1.- As caracteristicas dos locais existentes, tanto pola stia configuracidon como polos acabados,
moblaxe e instalacions dispofiibles, condicionan a oferta de restauracion ao publico, de xeito que a
explotacion do servizo deberan formularse en base a produtos e pratos que se adapten a aquelas
caracteristicas.

Asi mesmo, a capacidade de almacenamento, a manipulacién e evacuacion de residuos e o
acceso de provedores debera realizarse nos locais, percorridos e horarios pactados coa
Fundacion Cidade da Cultura de Galicia (Fundacion), de acordo cos espazos dispofiibles e os
horarios establecidos de atencion ao pablico.
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Pola outra banda, o adxudicatario non podera alterar a configuracion arquitecténica nin a
distribucion da moblaxe xa realizada.

3.2.- O volume de operaciéns da explotacion dos servizos de restauracién actualmente existentes
no complexo (cantina no edificio CECG e cafeteria no edificio CINC) foi de case 378.000 euros no
ano 2018.

No mesmo ano 208 acadouse unha cifra de visitantes ao complexo superior as 716.000 persoas, e
de aproximadamente 150.000 usuarios das actividades culturais ofrecidas pola CDC (sen
considerar o resto de asistentes ou usuarios a outras actividades ou eventos organizados no
complexo por outras institucions e empresas).

4.- Obxecto do contrato.

4.1.- E obxecto desta contratacién a xestién e explotacién dos espazos para a prestacion dos
servizos de restauracion na CDC en Santiago de Compostela, que atenderan a visitantes, usuarios
e traballadores do complexo nos locais descritos en detalle no Anexo 1, coas instalacion fixas e
moblaxe que se detalla no mesmo anexo e no texto do presente prego.

A prestacion incluira os seguintes servizos;

4.1.a) Edificio CECG,;

Cafeteria: explotacion da cafeteria denominada “A Cantina” ubicada no local na fachada
norte do edificio, ao carén da sta entrada e fronte a entrada ao edificio de BAG, con acceso
directo &4 rua peoml que comunica ambos edificios co aparcadowo e nas proximidades da praza |
central do complexo. Ten unha extensién de 187.01 m?, distribuidos en barra mesa e terraza. |
Dispon de dlias mesas continuas con capacidade para 36 persoas; para a barra estimase unha |
capacidade para 20 persoas.

Comedor: explotacion do espazo reservado a comedor ubicado no local de 79,04 m? e nos
que poderd instalarse un expositor de produtos autoctonos e de calidade, para poder ser
adquiridos polo publico que se achegue a estas instalacions. Non obstante o anterior, este local
tera como uso principal o de servizo de comedor, incluso coa posibilidade de uso como reservado,
para a cafeteria anexa. Estimase unha ocupaciéon maxima para 36 persoas sentadas a mesa.

Terraza: a superficie adicada a terraza, na ria fronte do local da cantina efou na praza
principal do complexo do CDC, sera suficiente para atender un minimo de 20 persoas sentadas e
podera variar en funcion da época do ano e a climatoloxia.

Ainda que os locais non contan con aseos propios, dispofien de acceso directo e inmediato a eles,
asi como tamén a unha sala de lactancia, convenientemente equipada.

Dispon ademais dun almacén, utilizado polo actual prestador do servizo, de 42,94 m?, ao que se
pode acceder con ascensor ou montacargas desde o edificio da Biblioteca e Arquivo, situado na
fronte dos citados locais.

Actualmente en funcionamento continuo. A Fundacién dispon do equipamento, instalacions e
moblaxe basicos para a prestacion dos servizos descritos neste apartado. Correspondera ao
adxudicatario a aportacion da moblaxe e enxoval complementarios que entenda necesario, sera
novo e para o primeiro uso, tendo en conta que o desefio de todos os seus compofientes tera que
ser aprobado previamente pola Fundacion.
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4.1.b) Edificio CINC;

Cafeteria; explotacion da cafeteria denominada “O Roupeiro” no local ao gue se accede
dende o vestibulo da planta 0 do edificio. Consta de unha estancia de 61,70 m? de cafeteria, e
poden dispofierse no entorno algunhas mesas (da orde de 3-4 mesas e 9-12 cadeiras) para
atencién.ao publico.

(o actual prestador do servizo ten organizados os espazos de xeito que permiten atender no
interior do local aproximadamente a 20 persoas sentadas en mesa e 8 persoas en barra alta)

Ainda que os locais non contan con aseos propios, dispofien de acceso directo e inmediato a eles.

Correspondera ao adxudicatario a aportacion da moblaxe e enxoval que entenda necesario para a
prestacion do servizo, serd novo e para o primeiro uso, tendo en conta que o desefio de todos os
seus compofientes tera que ser aprobado previamente pola Fundacion.

Actualmente en funcionamento continuo. O local dispén dunha barra/mostrador propiedade da
Fundacién, asi como parte de mesas e cadeiras trasladades desde a Cantina (que na actualidade
se dispofien no entorno do local), tamén propiedade da Fundacion. O resto da moblaxe e do
equipamento interior (estrutura metalica, teito interior en laminas plasticas, mesas, cadeiras e
taburetes), son propiedade do actual prestador do servizo.

4.1.c) Edificio Museo;

Comedor: existe un local destinado a cafeteria no edificio, sen servizo na actualidade pero
que, ocasionalmente, se emprega para prestar servizos en eventos que se celebren no edificio
(caterin, barras desmontables e/ou mobiliario desprazado). Agora este espazo utilizarase para a
explotacion dunha cafeteria/restaurante, ainda sen denomlnacmn formal. Ao local accedese desde
a planta 0 do edificio e ten unha extension de 152,97 m?. Disp6n tamén dunha saida de
emerxencia ao exterior que a Fundacion habilitard como entrada ao recinto. Estimase unha
capacidade para 60-70 persoas sentadas 4 mesa, ademais das persoas para as que se programe
a barra proposta polo licitador.

Comedor reservado: local colindante ao anterior, de 48,39 m?, actualmente dedicado a
outros usos pero que xa na orixe do proxecto se destinaba tamén a comedor, conta con
subministracion de auga e desaugue. A Fundacién remodelara o espazo, anulando as actuais
portas e abrindo outras cara o comedor principal, recuperara o uso das tomas de auga e construira
un pequeno moble auxiliar. Estimase unha capacidade para 24 persoas sentadas a mesa.

Cocifia: espazo colindante e independente e con acceso directo ao anterior, provisto de
saida dezfumes, e con solo e paredes preparadas para o uso de cocifia, con unha superficie de
27,22 m*.

Terraza interior: ao espazo da cafeteria/comedor accédese desde o corredor/sala de
exposicions temporais do Museo, no que poden estenderse ata un maximo de 10 mesas e 40
cadeiras, na disposicion que se autorice e sempre e cando non se utilice este espazo para
exposiciéns ou montaxes, ou a slia convivencia se considere incompatible con estes. A Fundacion
comunicara esta circunstancia ao adxudicatario coa suficiente antelacion.

Terraza exterior: a superficie exterior no corredor fronte do local da cafeteria e/ou na praza
colindante pero a distinto nivel, poderan utilizarse como terraza de xeito discrecional polo
adxudicatario en funcién da época do ano e a climatoloxia. A disposicién e nimero de mesas e
cadeiras sera autorizada previamente pola Fundacién.
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O comedor dispon de aseos exclusivos con acceso directo desde o local.

A Fundacion pora a disposicion do adxudicatario dous locais de 12,95 m® e de 12,66 m?, situados
no segundo soto do mesmo edificio; estes locais dispofien de acceso directo de vehiculos ata de
gran tamarfio, e desde os locais de restauracion pode accederse a eles mediante un ascensor
desde un acceso que se habilitara no espazo da cocifia.

4.1.c.1- O adxudicatario sera responsable da adquisicién de todo o equipamento, moblaxe e
enxoval que resulte necesario para a explotacion do servizo e dos locais citados: comedor, cocifia
e terrazas. Todo o material citado sera novo e de primeiro uso, tendo en conta que o desefio de
todos os seus compoiientes tera que ser aprobado previamente pola Fundacion.

A Fundacion asumira os seguintes custes para a adquisicion de bens e equipos, IVE excluido,
exclusivamente polos seguintes conceptos,

-ata 75.000 euros destinados & adquisicion de equipamento da cocifia e da barra (campa
extractora de fumes, forno, freidoras, etc; o listado & a titulo de exemplo, non é exhaustivo nin
limitativo),

-ata 10.000 euros para a adquisicion de moblaxe para o comedor e terrazas,

-ata 15.000 euros para a construcién da barra para a atencion aos clientes no comedor e
para completar os materiais de acabado interior da cocifia: solo, paredes, teito.

Para o cobro do importe de estas adquisicions o adxudicatario presentara unha factura pola
totalidade dos bens de cada concepto sinalado, unha vez que a Fundacién comprobe que foron
realmente subministrados ou construidos nas condicions establecidas, e se atopan en condicions
de prestar servizo. O adxudicatario presentara un orixinal de cada unha das facturas dos seus
provedores que xustifiqguen o importe total de cada concepto facturado & Fundacion, asi como os
orixinais dos certificados de garantia dos respectivos fabricantes. Este total sera a suma das
bases impofiibles de cada unha das facturas dos provedores, ao que se lle sumara o IVE
correspondente. Os bens e equipos asi facturados pasaran a ser propiedade da Fundacion, sen
que o adxudicatario poida establecer calquera tipo de carga ou gravamen sobre eles. A Fundacion
unicamente aboara aqueles custes que se correspondan de xeito literal cos bens incluidos na sua
oferta, admitindo exclusivamente aqueles cambios que, ac mesmo custe, igualen ou melloren a
calidade e capacidade dos bens i equipos.

Corresponderan & Fundacion os traballos para a ampliacién da capacidade de extraccion de
fumes da cocifia, descrita no Anexo 1.

4.1.c.2- A Fundacion resérvase a facultade de adquirir directamente o equipamento sinalado no
anterior apartado ¢.1, ben na totalidade ou parcialmente, en funcién das caracteristicas
econbémicas, formais e de calidade dos equipos e materiais que compofian aquel equipamento.

4.1.c.3- No espazo da cocifia deberan incorporarse, como minimo, os seguintes elementos:
-zona de lavado / plonge (con lavalouzas de capota),
-mesado frio,
-mesa de pe,
-timbres,
-pileta,
-lavamans,
-plancha,
-forno de conveccion (ao menos 6 bandexas 1:1),
-fogéns de inducion,
-freidora,
-salamandra,
-zonas neutras de traballo,
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-campa extractora autolimpable,
-envasadora ao vacio.

Nos locais auxiliares do soto do edificio o adxudicatario habilitard o espazo destinado a almacéen e
camaras, que garanta un espazo para ultramarinos, outro para bebidas, outro para enxoval de
cocifia e servizos, e ac menos tres camaras, dlas de refrixeracion e outra de ultraconxelacién;
tamén habilitara espazo para cuarto frio equipado con piletas e mesados.

No espazo da barra de comedor deberan incorporarse, como minimo, os seguintes elementos:
Baixo a barra,
-camaras de apertura de guillotina,
-fregadoiro dun seo,
-cubo para o lixo,
-recolliida de envases recicableis,
-grifo de cervexa,
-lavavasos.

Na contra-barra,

-cafetera exprés,

-moble de anaqueis con caixén para residuos do café,
-terminal de facturacion,

-armario/cava para vifios.

4.1.c.4- A explotacion da cafeteria do edificio Museo estara en funcionamento nun prazo maximo
de dous meses desde a firma do contrato co adxudicatario. No caso de que a Fundacion
executase a opcion sinalada no anterior apartado c.2, o prazo comprometido polo adxudicatario na
sUa oferta podera modificarse para adaptalo aos tempos empregados pola Fundacion na
adquisicion do equipamento. En calquera caso, os demais traballos e actividades comprometidos
polo adxudicatario na sta oferta deberan terse completados no tempo ofertado.

4.1.d) Terraza do Bosque;

Tratase dun espazo pavimentado anexo & unha das sendas peonis, situado nas proximidades do
edificio Museo e orientada cara o oeste e 4 cidade de Santiago.

Dispon dun conxunto de mobles fixos (barra, bancos, mesas) construidos en formigdn, asi como
de instalacion de auga e subministro de enerxia eléctrica.

4.2 - En todos os casos, os servizos de caterin (descansos, aperitivos e vifios de honra) para
grupos que asistan a actividades non diarias da CDC, non se contemplan con caréacter de
exclusividade. Asi mesmo, queda excluido do obxecto do contrato a instalacién de barras e postos
de venda no exterior do local con motivo de concertos ou eventos con grande afluencia de publico
nas prazas do recinto. A Fundacion ou as entidades que organicen actividades na CDC poderan
contratar este tipo de servizos a outras empresas, ou autorizar a instalacion de aquelas barras e
postos noutras condiciéns.

4.3.- No local do edificio CINC, o explotador dispora de ata un maximo de 6 fornos microondas
para o seu uso polos traballadores do complexo, e procuraré a colocacion ao menos doutro
microondas na Cantina. O uso dos microondas non permitird necesariamente o uso dos demais
espazos.
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4.4 .- As empresas licitadores, antes da formulacién das ofertas, deberan visitar as instalacions nas
que se vai a executar o contrato, co fin de comprobar o seu estado, previa solicitude a Fundacion.

5.- Caracteristicas da explotacion.

0 adxudicatario ofrecera un servizo moderno e de calidade, acorde coa arquitectura, as
actividades e a imaxe de marca da CDC, cunha politica de prezos competitiva e asequible,
axeitada & natureza publica do complexo, pero tamén coa calidade que se require a oferta e aos
servizos a prestar. O negocio se desenvolvera de xeito axil e répido, co trato e atencién correcto,
amable e educado en todo momento.

Ofrecerase un servizo de restauracion sinxelo e que poida cubrir un amplo espectro de
necesidades, e, tal e como xa se indicou, en base a produtos e pratos que se adapten as
caracteristicas fisicas e funcionais dos locais e & capacidade das suas instalacions.

6.- Aportacions da Fundacion.

Para o desenvolvemento do servizo a Fundacidn aportara inicialmente:

-Os locais descritos no Anexo 1, coas instalacions e moblaxe, tanto fixo como moébil, que se

describe no citado Anexo e que se resumen de seguido:

Edificio CECG / Cantina / Comedor,

-Dlias mesas de 76 x 660 cm. rematadas en corian branco, apoiadas nun total de oito
soportes que se prolongan de dous en dous, elevandose e ramificandose como estruturas
arboreas, construidos en madeira de carballo con acabado natural. Cada unha das mesas leva
dous pares de tomas de corrente Schuko 16A/250V, con tapa abatible.

-10 cadeiras apilables modelo LATTEN de 45 x 45 cm., construidas a base de listons de
pino de Flandes e co asento en MDF chapado con Formica blanca.

-2 taburetes altos, en madeira de pino de Flandes, con catro patas e barra metalica de
repousapeés, para o seu uso na barra

-Unha estanteria-expositor, de 94x94x425, con 6 montantes e 22 estantes de taboleiro
rechapado en carballo.

-Un oficio de planta circular de 360 cm de didametro e de 525 cm. de alto, construido en
estrutura de aceiro inoxidable e forrado cara o exterior en listons de madeira de carballo. Dispon
de alimentacion eléctrica, subministro de auga fria e desaugue e de mesa auxiliar en tubo e chapa
de aceiro, de acordo co sinalado nos planos do Anexo 1.

-Barra de 1290 x 110 x 70 cm, construida con estrutura metalica forrada de taboleiro
plastificado branco polo interior e revestida ao exterior con alicatado de azulexos en 10 cores
diferentes. A encimera & de 50 cm. de ancho e esta rematada en corian branco. Dispén de
alimentacion eléctrica, subministro de auga fria e desaugue.

-9 mesas modelo Ypsilon, de Pedrali, de pata central con cafro apoios, en fundicion de
aluminio, e sobre cadrado forrado en chapa metdlica de aceiro inoxidable, de dimensions 90x90
cm, utilizables en interior ou exterior, susceptibles de combinarse entre si pra formar grupos, ou de
se dispofier en prolongacién das mesas de carpinteiria existentes.

-36 cadeiras de inxeccion de polipropileno, en color branco, modelo Snow de Pedrali.
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Edificio CINC / Roupeiro,

-Barra/Mostrador de 470 x 55 cm, fronte de paneis de pladur coa superficie de apoio
rematada en taboleiro de madeira lacada.

Edificio Museo / Cafeteria.

-A moblaxe, equipamento ou instalacions fixas efou permanentes que resulten necesarios
de acordo coa Oferta Técnica ou de negocio presentada polo adxudicatario, e ata os limites
sinalados no apartado 4.1.c.1 do presente prego.

Terrazas exteriores.

- 20 mesas modelo Ypsilon, de Pedrali, de pata central con tres apoios, en fundicion de
aluminio, e sobre plegable cadrado forrado en chapa metdlica de aceiro inoxidable, de dimensions
60x60 cm.

- 80 cadeiras de inxeccién de polipropileno, en color branco, modelo Snow de Pedrali.

- 8 sombrillas parasol, modelo Aluminio, de Ezpeleta, de tela en color crudo de 300x300
cm, coa slia subestructura de 8 varillas de aluminio, columna central de soporte en tubo de aceiro
de D:48mm, sistema de poleas para elevacién e recollida e contrapesos para a sua instalacion
exterior auténoma, ou 5 racores de adaptacion de dimensions de soporte para a sua instalacién na
terraza do Bosque.

A moblaxe e demais equipamento auxiliar para o seu uso nos espazos exteriores do complexo

gardase nun almacén anexo ao edificio BAG, cara & praza central e con acceso desde a ria que
da acceso a esta praza.

Terraza do Bosque.

-A moblaxe fixa construida en formigdn armado que se describe no Anexo 1.

-As subministracions e consumos de enerxia eléctrica, auga, climatizacion e telecomunicacions
(agas o consumo da lifia telefénica que correra a cargo do adxudicatario), necesarios para o
desenvolvemento do servizo.

-0 mantemento xeral dos locais (solos, paredes, teitos e instalacions), incluindo as reparacions e
reposicion de funxibles sempre que non sexan imputables a un mal uso por parte do adxudicatario
ou do seu persoal, ao formar parte aquelas das instalacions dos respectivos edificios. En calquera
caso o adxudicatario esta obrigado a conservar en bo estado todos os bens que lle son
entregados, e non podera realizar por si mesmo obras ou modificaciéns de calquera orde.

7.- Normas Xerais.

1.- O adxudicatario esta suxeito as normas da Fundacién e deberd cumprir en todo momento as
slias instruciéns no referente a seguridade e ao orde interno, velando para que o seu persoal as
cumpran en todo o recinto da CDC. Pola outra banda permitira o acceso &s persoas que designe a
Fundacion para realizar todo tipo de operacions de supervision, mantemento, obras ou calquera
outra intervencion que sexa necesaria.
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2.- O adxudicatario esta obrigado a usar as superficies que se lle entregan, co Unico proposito
especificado no obxecto deste contrato, e non vendera, exhibira ou expora bens ou artigos, nin
exercera outra clase de actividade que non sexa a propia do obxecto do contrato, sen a
autorizacion expresa e outorgada por escrito pola Fundacion.

3.- Os prezos maximos a aplicar ao publico usuario das instalacions de restauracion durante o
primeiro ano de duracién do contrato seran os ofertados polo adxudicatario e aprobados pola
Fundacioén. Estes prezos poderan ser modificados anualmente, previa solicitude a Fundacion
mediante peticién razoada e tendo en conta que o aumento maximo a autorizar sera o que resulte
da aplicacion do IPC xeral galego relativo ao periodo anual inmediatamente anterior.

4.- A oferta de restauracion debe incluir, como minimo, o especificado no presente prego e nos
compromisos que o adxudicatario incorpore na stia oferta inicial.

5.- No caso de que a Fundacion autorizase a realizacion de servizos distintos aos acordados,
debera procederse & modificacion do contrato no que puidera resultar afectado.

6.- Calquera promocién publicitaria que desexe realizar o adxudicatario debera ser notificada con
antelacion & Fundacion e debera axustarse aos canones de imaxe publica da CDC. Asimesmo a
Fundacién debera dar o seu consentimento expreso, outorgado por escrito, & colocacion de carteis
publicitarios dentro e fora dos recintos asignados ao adxudicatario. Pola outra banda a Fundacion
tera o dereito a instalar material publicitario nos diferentes locais para informar das actividades da
CDC.

8.- Oferta de restauracion.
8.1.- Modalidades,

Os servizos de restauracion nas cafeterias e comedores asignados inclien, ou poden incluir, as
seguintes modalidades de prestacion,

1- cafeteria: Cantina, Roupeiro, Museo, Terrazas e Terraza do Bosque,

2- comida con atencién en mesa: Cantina e Museo,

3- comida en autoservizo: Cantina,

4- caterin: en calquera espazo do complexo, tanto interior como exterior, ademais dos xa
citados e especificamente destinados a esta explotacion,

A modalidade “3-comida en autoservizo”, prestarase unicamente cando asi se propofia na oferta
do adxudicatario, e se asigna exclusivamente aos espazos da Cantina, por entender que estes
espazos resultan mais axeitados considerando as caracteristicas fisicas e funcionais dos locais e
a capacidade das stas instalacions.

Na prestacién dos servizos de restauracion o adxudicatario ofertara en todo momento produtos de
primeira calidade, frescos e do mercado do dia, sempre en perfecto estado de conservacién, con
preferencia de produtos a granel e de producion ecoléxica. No caso de utilizar produtos
conxelados, seran da méaxima calidade e con plena garantia de non romper a cadea de frio.
Darase preferencia aos produtos que non utilicen plastico nos seus envases e no caso das augas
o envase sera de vidro reutilizable. Ofrecerase preferentemente produtos “de proximidade” e con
etiquetado en galego.

A xestion do negocio debe responder a unha concienciacion e adecuacion a normativa de
xestionar adecuadamente os sobrantes de alimentos.
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Na preparacion de alimentos evitaranse os seguintes produtos e elaboracions:
- aceites vexetais refinados,
- grasas hidroxenadas ou parcialmente hidroxenadas (grasas trans),
- ultraprocesados: preparacions industriais comestibles elaborados a partir de sustancias
derivadas doutros alimentos,

Modalidade de cafeteria e comida con atencién en mesa,

Disporase de servizo en barra e en mesa de bebidas quentes e frias, produtos de
acompafiamento, bocadillos, sandwiches, tapas, asf como todos aqueles produtos habituais de
consumo durante as pausas da xornada laboral ou nos periodos de lecer, e segundo 0s prezos
ofertado polo adxudicatario e nas condiciéns referidas neste prego.

Deberan ofrecerse ao usuario pratos basicos como alternativa aos pratos presentados nos “Menus
do dia”, sen que a slia eleccion supofia incremento no prezo do menu, e, previo aviso do
interesado, elaboraranse pratos coas opcions de baixo en sal, sen gluten, para diabéticos ou para
outras incompatibilidades ou alerxias. O adxudicatario establecera os medios para que os
interesados poidan cofiecer estas opcions e facer os avisos previos.

Deberan ofertarse froita e zumes naturais. O zume de laranxa que se ofreza debera ser
necesariamente elaborado nas propias instalacions (Cantina, Roupeiro, Museo) inmediatamente
antes do seu consumo.

Estara a disposicion do usuario informacién sobre alérgenos, escrita e oral, que poida transmitir de
xeito claro aso usuarios, no caso de que asi o solicitaran.

Os comedores estaran preparados coas mesas vestidas e postas desde as 14:00 horas, e
ofreceran ao usuario unha carta de pratos cos seus respectivos prezos e o “Menu do dia” definido
no presente prego. O persoal camareiro tomara nota da comanda e se serviran na mesa os pratos
elixidos preparados e as bebidas e condimentos, coa rehrada da louza e, de ser o caso, 0s
cubertos entre prato e prato. Nos comedores (local 79,04 m? na Cantina do edificio CECG, e locais
de 152,97 m” e de 48,39 m2 na cafeteria do Museo) poderan facerse reservas de mesa.

As prestacions seran axiles no servizo e flexibles para adecuarse a variacion de afluencia de

visitantes ao longo do dia e da semana, adaptandose & internacionalidade do visitantes, os seus
horarios e costumes.

Modalidade de comida en autoservizo,

No caso de que o adxudicatario ofertara esta modalidade, no moble de autoservizo presentarase
unha variedade de pratos entre os que se podera elixir o “Menu do dia", acompafiados de bebidas
variadas e produtos de guarnicion e condimentos, coas condicions esixidas neste prego. O
autoservizo sera atendido polo persoal da contrata que resulte necesario, con independencia de
que existan pratos preparados dispostos para coller directamente polo usuario, debendo garantirse
unha atencién personalizada e fluida.

O licitador definira a amplitude do autoservizo, que podera ser a alternativa tnica para o espazo
da Cantina, destinando a esta modalidade todo o espazo dispofiible; ou consideralo como un
complemento da modalidade de cafeteria e comedores con atencion en mesa, compartindo ambas
modalidades os espazos da Cantina. Neste ultimo caso enténdese que a modalidade de
autoservizo debera ser mais sinxela e de menor alcance que no primeiro caso.
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Deberan ofrecerse ao usuario pratos basicos, non expostos no moble, como alternativa aos pratos
presentados no autoservizo, sen que a stia eleccion supofia incremento no prezo do menu, e,
previo aviso do interesado, elaboraranse pratos coas opciéns de baixo en sal, sen gluten, para
diabéticos ou para outras incompatibilidades ou alerxias.

A partir das 14:00 horas deberan estar dispofiibles no expositor os pratos para elixir a composicion

do “Menu do dia”, asi como do resto de acompafiamentos, condimentos e bebidas que se oferten.
Estes produtos deberan repofierse continuamente ata as 16:00 horas.

Modalidade de caterin,

A Fundacion solicitara ao contratista a prestacion deste servizo cunha antelacion suficiente para a
stia preparacion, atendendo a tipoloxia, aforo e demais condiciéns do evento, que non sera inferior
a 24 horas para os servizos de caterin para un aforo de ata 25 persoas, e de 48 horas nos demais
casos.

E imprescindible a variedade a todos os niveis, tamén de prezo e gastronomica. O caterin debera
ser capaz de adaptarse e aportar soluciéns de servizo segundo as diferentes caracteristicas e
tipoloxia de cada evento, horario, espazo e cliente.

Debera prestarse atencion & seleccién cualificada do persoal, como parte critica do nivel de

satisfaccién do usuario, e tendo en conta o lugar institucional do complexo e as stas
caracteristicas arquitectédnicas Unicas.

Continuidade do servizo,

O adxudicatario procurara a continuidade dos servizos do edificio CECG e do Museo fora das
horas de concentracién habitual dos traballadores de complexo (almorzo e comida), mantendo
servizos & carta mais sinxelos pero coa variedade e calidade esixida para o resto da oferta
gastrondmica.

O mesmo procurarase para os fines de semana e festivos nos mesmos espazos, ben continuando
os “Menus do dia” que mais adiante se describen, ou ben mediante menus alternativos ou servizos
4 carta, mantendo as mesmas obrigas xerais que para os resto da oferta gastronomica,
adaptandoa 4 tipoloxia e nimero de visitantes do complexo durante os dias sinalados.

Coordinacion coas actividades no complexo,

O adxudicatario establecera un sistema de comunicacion e de coordinacion continuo coa
Fundacion para cofiecer os eventos que se celebren no complexo, de xeito que, cando sexa
preciso, realice os axustes na sua oferta gastronomica para atender aos grupos de usuarios que
conciten aqueles eventos, considerando o nimero e tipo de visitantes previstos, e as
caracteristicas e formato do evento.

8.2.- Menus,

O adxudicatario debera elaborar, como minimo, os seguintes menus, segundo as distintas
modalidades de servizo,
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M1-Ment do dia, na modalidade de cafeteria e comedores con atencién en mesa,

O adxudicatario ofertara diariamente unha carta de pratos variada e na mesma se incluiran,
alomenos, dous primeiros pratos e dous segundos pratos, entre os cales debera ofrecerse,
alomenos, un prato de pescado e outro de carne acompariados de guarnicion, e tres sobremesas,
café ou infusion. Ofrecerase unha carta de vifios brancos e tintos con DO galegas,
preferentemente.

Os primeiros pratos consistiran en sopas, caldos, entremeses, verduras frescas, ensaladas
variadas, pasta, cremas, consomés, pescados, etc. Os segundos pratos consistiran en carnes ou
pescados con guarnicions. As sobremesas consistiran en froita, lacteos, xeados e doces caseiros.

O “Ment do dia” estard composto necesariamente por un primeiro, un segundo e unha
sobremesa, de entre os que formen parte da carta, acompafiados de pan e bebida (auga, refresco, ‘
cervexa, copa de vifio), con café ou infusién. Os pratos serviranse en cantidade suficiente, |
reservandose a Fundacion, en caso de discrepancia, a interpretacion e cuantificacion do que se |
entende por "cantidade suficiente”. Todos os complementos como limén, aceite, vinagre, sal,

pementa, azucre, etc. seran incorporados ao servizo sen custe engadido.

Os menUs seran variados e incluiran produtos de tempada, cambiara todos os dias sen repetirse
na mesma semana. De igual xeito, dentro do mesmo mes ningunha semana podera ter unha
variacion de menus igual ao de outra.

Para valorar a variedade e calidade dos menus, o licitador debera presentar na oferta duas
propostas de menus semanais, un para a tempada de primavera-veran e outro para a de outono-
inverno, coas receitas, caracteristicas da elaboracion e informacién nutricional de dous pratos
primeiros e dous pratos segundos por tempada, ata un total de oito receitas. Ademais, a proposta
debera de incluir unha programacion mensual orientativa para dous meses, un mes para cada
unha das tempadas.

Dentro das alternativas de pratos proposta para o “Menu do dia”, debera ofrecerse unha
combinacién completa que atenda & denominacion de “Menu saudable”. A tal efecto, na carta dos
menus apareceran sinalados con un logotipo especifico aqueles pratos, primeiros, segundos e
sobremesa, que comporien este "MenU saudable”. Este menu sera baixo en calorias, que se
indicaran de forma aproximada para cada prato, e sera obxecto dunha programacion semanal (de
cinco dias laborais) especifica, de xeito que o usuario cotian poida cofiecer de anteman, ainda de
xeito aproximado, o contido calérico e a informacion nutricional dos menus programados para ese
periodo.

O adxudicatario definira os medios polos que comunicara diariamente aos clientes os diferentes
ments coa informacion esixida, asi como o xeito de cofiecer anticipadamente a necesidade de
menus alternativos (veganos, como exemplo).

O licitador podera ofertar un medio ment consistente nun Unico prato principal, sobremesa, pan e
bebida que non podera superar 0 65% do prezo fixado para o ment completo.

M2-Ment do dia, na modalidade de autoservizo,

No caso de que o adxudicatario propofia a modalidade de autoservizo na Cantina, podera
establecer un “Ment do dia” especifico para este espazo, coas mesmas determinacions xenéricas
que se estableceron no paragrafos anteriores. Obviamente, a carta de pratos poderan ser de
calidade e variedade inferior aos da modalidade de cafeteria e comedores con atencién en mesa.
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Tamén para esta modalidade e para valorar a variedade e calidade dos mendus, o licitador debera
presentar na oferta dlas propostas de menls semanais, un para a tempada de primavera-veran e
outro para a de outono-inverno, coas receitas, caracteristicas da elaboracion e informacion
nutricional de dous pratos primeiros e dous pratos segundos por tempada, ata un total de oito
receitas. Ademais, a proposta debera de incluir unha programaciéon mensual orientativa para dous
meses, un mes para cada unha das tempadas.

M3- Menu executivo,

A demanda da Fundacion, o adxudicatario ofertara unha carta de pratos na mesma se incluiran,
cando menos, dous primeiros pratos e dous segundos pratos, entre os cales debera ofrecerse, un
prato de pescado e outro de carne acompafiados de guarnicion, e tres sobremesas, café ou
infusion. Ofrecerase unha carta de vifios brancos e tintos con DO galegas, preferentemente.

Os produtos a servir e preparar seran de calidade superior aos menus diarios, como tamén o sera
o enxoval (cristaleria, manteis, xogo de cubertos, utensilios e accesorios en xeral).

Este modalidade servirase no comedor reservado do edificio Museo, procurando a Fundacion
comunicar o nimero de comensais cunha antelacion minima de 24 horas.

M4- Menu almorzo,

O adxudicatario ofertara diariamente, dentro da modalidade de cafeteria, cando menos un “Menu
almorzo” consistente, como minimo, por unha bebida quente, unha peza de boleria e un zume, de
iguales caracteristicas (calidade, cantidade, presentacion) que os incluidos na “Lista de prezos
fixados” no apartado 8.3.2.

M5.- Menu caterin,

0 adxudicatario ofertara ata tres menUs de diferente rango para as actividades de caterin que a
Fundacién lle poida solicitar, desde un ment sinxelo para pausas ou intermedios nos diferentes
actos ata un menu mais elaborado para actos de especial relevancia, de acordo coas
determinacions que expofiense de seguido. A Fundacion reservase, en caso de discrepancia, a
interpretacion e cuantificacion do que s entende por "cantidade suficiente”.

Caterin basico,

Serviranse, como minimo, os seguintes produtos: café e auga quente con infusions en
sobres, leites variadas (enteira, desnatada, vexetal, ...), zume natural de laranxa, auga
mineral natural con e sen gas, pastas variadas e/ou biscoito caseiro,

Caterin medio,

Serviranse, como minimo, 0s seguintes produtos: vifios brancos e tintos galegos con DO,
cervexa (con ou sen alcohol), auga mineral natural con e sen gas, refrescos variados e
alimentos en frio (froitos secos con ou sen sal, queixos variados e embutidos
predominantemente galegos, conservas galegas de calidade),

Caterin especial,

Serviranse, como minimo, os seguintes produtos: vifios brancos e tintos e espumosos,
predominantemente galegos e de outras procedencias, todos con DO; cervexa (con ou sen
alcohol): auga mineral natural con e sen gas; refrescos variados; alimentos en frio (froitos
secos con ou sen sal, queixos variados e embutidos predominantemente galegos e de
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outras procedencias, conservas galegas de calidade, ...) e alimentos quentes en forma de
tapas caseiras (croquetas, tortilla, marisco rebozado, pinchos “da casa’, ...).

8.3.- Produtos a venda,

O adxudicatario debera exporier a lista de prezos, selada pola Fundacion, en lugar visible para
usuarios, en galego, castelan, inglés, aleman e francés.

As caracteristicas da lista deberan estar perfectamente definidas en canto o tipo de produtos, peso
dos mesmos, volume, marcas comerciais, etc,.., de tal forma que non poida existir confusion nos
produtos ofertados.

8.3.1.- Menus.

Os prezos maximos, IVE incluido, que poderan establecerse para os diferentes menus que o
adxudicatario debe elaborar se recollen de seguido. Os licitadores poderan ofertar prezos
inferiores ou iguais, nunca superiores, o que seria motivo da sta exclusion.

Meni Prezo
maximo
M.1 MenU do dia (primeiro, segundo, sobremesa, pan, 1100 €
) bebida e infusién), en modalidade de servizo en mesa, '
M.1 Medio menu 7,15 €
M.2 Ment do dia (primeiro, segundo, sobremesa, pan, 700 €
' bebida e infusién), en modalidade de autoservizo, ’
M.2 Medio ment 455 €
M.3 Menu executivo 18,00 €
M.4 Ment almorzo 5,00 €
M.5 Menu céterin
1- basico para menos de 25 persoas 4,50 €
para menos de 75 persoas
para mais de 75 persoas
2- medio para menos de 25 persoas 9,00 €
para menos de 75 persoas
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para mais de 75 persoas

3- especial para menos de 25 persoas 18,00 €

para menos de 75 persoas

para mais de 75 persoas

Os prezos sinalados para os “Menu caterin” se refiren prezos por persoa, e o licitador completara a
oferta establecendo varios prezos para cada tipo de menu en funcién do numero de asistentes
previsto, de acordo coa seguinte escala,

-servizo para menos de 25 persoas,

-servizo para menos de 75 persoas,

-servizo para mais de 75 persoas,

O servizo de caterin na CDC, ademais de un volume de negocio, supdn tamén unha esixencia de
cara as distintas empresas que poidan solicitar este servizo, o que implica unha prestacion en
consonancia cos espazos publicos que os albergan.

8.3.2.- Produtos de consumo con prezo maximo,

Os artigos & venda na area das cafeterias que, como minimo, deberan ser ofertados polos
licitadores e, polo tanto, incorporados & oferta, seran os que se indican na lista que se expon de
seguido. Esta lista contén a relacion dos produtos cos prezos maximos, IVE incluido, fixados pola
Fundacién. Os licitadores poderan ofertar prezos inferiores ou iguais, nunca superiores, o que
seria motivo da sla exclusion.

Produto Prgz.o Suma do
maximo grupo

Grupo de bebidas quentes 10,25 €
Café s6 1,20 €

Café cortado 1,20 €

Café con leite 1,40 €

Café con leite dobre 1,50 €

Infusions 1,40 €
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Vaso leite 1,75 €
Chocolate 1,80 €
Grupo de augas minerais 9,70 €
Auga 1/3 sen gas (cristal) 1,20 €
Auga 1/3 sen gas (plastico) 1,10 €
Auga 1/3 con gas 1,50 €
Augas 72 litro 1,70 €
Augas litro ou litro 72 2,00 €
Augas litro (cristal) ou litro %z (cristal) 2,20€
Grupo de zumes 9,10 €
Zume de pifia 2,20 €
Zume de melocotén 220€
Zume de laranxa 220€
Zume de laranxa natural 250 €
Grupo de cervexas 9,10 €
Cafia de cervexa 2,00 €
Corto cervexa 1,70 €
Botella cervexa con alcohol 1/3 2,00 €
Cervexa sen alcohol 2,20 €
Grupo de viios e bebidas alcohdlicas 7,90 €
Copa de vifio 2,20€
Vermu 2,70 €
Licores 220 €
;)Ig(t)rﬁgﬁt:;bidas de maior gradacion 8,00 €
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Grupo de refrescos 16,00 € |
Refresco cola 2,00 €

Refresco laranxa 2,00€

Refresco Limon 2,00 €

Tonica 2,00 €

Refresco de te 2,00€

Bebida isotonica laranxa/limén 2,00 €

Mosto 2,00€

Refresco sen burbullas 2,00 €

Grupo de boleria 12,65 €
Biscoito 1,60 €

Croissant 1,60 €

Napolitana 1,75 €

Rosquilla tipo Donut ou similar 1,50 €

Torta 2,80 €

Churros 2 ducia 1,80 €

Ii?;;ada de pan con aceite de oliva 180 €

Bocadillos 30,90 €
Bocadillo de xamon 4,00 €

Bocadillo de queixo 3,20 €

Bocadillo de chourizo 3,20 €

Bocadillo de salchichon 3,20 €

Sandwich mixto 280€

Sandwich vexetal 3,50 €
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Hamburguesas 5,00 €

Montaditos 3,00 €

Empanadillas 3,00 €

Grupo de aperitivos 1,80 € |
Aperitivos (snacks) 1,80 € |
Produtos frescos 9,90 € '
Macedonia de froita variada 2,40 €

Peza froita (laranxa ou maza) 1,00 € |
Mini ensaladas 5,00 €

logures 1,50 €

Grupo de xeados (alomenos en temporada) 5,80 €

Xeado de cornete 3,40 €

Xeado terrina ou similar 2,40 €

Nota: Conforme ao previsto no artigo 126.6 da Lei de Contratos do Sector Publico, autorizase con
caracter excepcional a referencia a marcas/denominacions comerciais motivado porque non &
posible facer unha descricion alternativa o bastante precisa e intelixible dos citados produtos en
substitucién da denominacién da marca, sendo necesaria unha determinacion o mais precisa do
produto.

O café que se subministrara podera ser tamén de comercio xusto, con acreditacion xustificativa
“FLO Cert", tanto café en grao como © moido no momento.

A Fundacién podera solicitar a subministracién de botellas de auga ao prezo ofertado para
entregar en calquera lugar do complexo para actividades que ali se realicen. Tamen se
subministrara auga corrente (do grifo) para todos aqueles clientes que asi o soliciten, ben durante
a comida o en calquera outra circunstancia.

8.3.3.- Outros produtos de consumo con prezo maximo.

Ademais da relacion de produtos fixados pola Fundacion, os licitadores poderan presentar unha
lista de produtos libres, que con caracter indicativo, se axustara a seguinte descricion;
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Prezo maximo de cada

Descricién dos grupos de produtos | 4,4,

Tapas

Raciéns

QOutros menus

Qutras bebidas

Qutros

Este apartado s6 se enumera con caracter indicativo, xa que deben ser as empresas licitadoras as
que deberan confeccionar a lista. Os prezos indicaranse co IVE incluido.

9.- Fidelizacion.

O adxudicatario podera establecer politicas de fidelizacion para os seus clientes, especificamente
para os membros do Club Gaias e/ou das Agrupacions ou Asociacions de Amigos ou entidades
equivalentes que se poidan crear no futuro. Tamén se organizara para facilitar o uso de tiques-
comida por parte de aqueles colectivos de usuarios ou empresas que soliciten o seu uso.

10.- Prestacion do servizo.

O adxudicatario prestara os servizos contratados de acordo coas seguintes obrigas:

10.1.- De caracter xeral,

- O servizo de restauracion nos locais do edificios CECG prestarase de maneira ininterrompida
durante o horario xeral de apertura ao publico da CDC nos dias laborais. O horario previsto na
actualidade é o seguinte,

de 08:00 horas a 20:00 horas en inverno,
de 08:00 horas a 22:00 horas en veran (do 1 de abril ao 30 de setembro).

- O servizo de restauracion nos locais do edificio Museo se prestara de maneira ininterrompida
durante o horario xeral de apertura ao publico da CDC. O horario previsto na actualidade € o
seguinte,

de 08:00 horas a 20:00 horas en inverno,
de 08:00 horas a 22:00 horas en veran (do 1 de abril ao 30 de setembro), excepto
venres, sabados e festivos, que sera de 08;00 a 23:00 horas.

- O servizo de restauracioén no local do edificio CINC se prestara de maneira ininterrompida
durante o seguinte horario,

de 08:00 horas a 16:00 horas en inverno,

de 08:00 horas a 15:00 horas en veran (do 1 de abril ao 30 de setembro),
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- As terrazas exteriores poderan abrirse cando as condicions climatoldxicas asi o permitan; a
Terraza do Bosque pode ser obxecto dunha explotacion mais esporadica.

Calquera modificacién do horario sera comunicado pola Fundacién cunha antelacion minima de 15
dias e sera de obrigado cumprimento para o adxudicatario. Si se quixera ampliar o horario do
servizo, este se fixara de comun acordo entre a Fundacién e o adxudicatario.

Nas ocasions en que a CDC albergue eventos fora do horario habitual de apertura ao publico e asi
o solicite a Fundacion ao adxudicatario cunha antelacion minima de 15 dias, os locais deberan
permanecer abertos aos visitantes no horario que se acorde entre ambas partes. A Fundacion
podera facer uso desta prerrogativa un maximo de doce ocasiéns ao ano, salvo que o
adxudicatario se ofreza o cumprimento desta obriga un maior nimero de veces. En ambos casos,
o licitador podera ofertar unha ampliacién do horario indicado nos paragrafos anteriores.

- A informacion sobre alérgenos debera informar ao menos sobre os seguintes alimentos,
-cereais que contefian gluten,
-crustaceos ou produtos a base de crustaceos,
-cacahuetes e produtos a base de cacahuetes,
-froitos de cascara,
-moluscos e produtos a base de moluscos.

- O adxudicatario contratara ao persoal necesario para realizar a explotacion dos servizos obxecto
do contrato, notificando & Fundacién calquera cambio que se produza durante o periodo de
vixencia do contrato.

- O horario de carga e descarga de mercadorias sera conforme as instruciéns establecidas pola
Fundacion, respectando as normas xerais especificas que para estas operacions estean
establecidas ou se poidan establecer.

- O adxudicatario debera aportar produtos con garantia de marca para bebidas e envasados e
podera demostrar a trazabilidade de tédolos produtos alimenticios que compofian a globalidade da
oferta, levando un rexistro de produtos e provedores. Este rexistro pode ser solicitado e revisado
pola Fundacién en calguera momento durante a execucion do contrato.

-0 adxudicatario aportara calquera maquinaria ou enxoval necesarios para a prestacion del
servizo e que complete o adquirido pola Fundacién. En concreto o adxudicatario aportara os
utensilios, enxoval, cristaleria, manteleria e demais bens necesarios (incluidos os Terminais de
Punto de Venta), que deberan ser da calidade apropiada e adecuados ao lugar. Antes da sla
aportacién e incorporacién ao servizo os bens deberan ser presentados & Fundacion para a sua
aprobacion. O mantemento, conservacion e reposicién dos bens incluidos neste apartado
correspondera ao adxudicatario durante todo o periodo do contrato. A Fundacién podera requirir a
reposicion inmediata daqueles bens que, ao seu xuizo, non estean en condicions de continuar
prestando servizo, ben pola sta capacidade funcional ou polo seu estado de conservacion. Se
durante o periodo de desenvolvemento do servizo o adxudicatario estimase necesario a
incorporacién dalgun novo ben dos descritos no paragrafo anterior, debera obter previamente a
aprobacién expresa e por escrito da Fundacion.

-0 adxudicatario non podera realizar modificacions na distribucion, acabados, instalacions e
moblaxe dos locais. No caso de que estime necesario realizar algiin cambio ou ampliacién debera
solicitalo & Fundacion, xustificando a necesidade ou a oportunidade dos cambios propostos; se a
Fundacion estimase pertinente a solicitude procederia pola sta conta a realizacioén dos cambios
acordados. Nos cambios ou ampliaciéns realizadas rexeran as mesmas normas e condicions
descritas neste prego para os locais, instalaciéns, moblaxe e equipos.
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-Seran de conta do adxudicatario a obtencién de licenzas, permisos e autorizacions necesarios
para a apertura ao publico do establecemento.

-0 adxudicatario non podera albergar substancias prohibidas ou ilegais, nocivas ou perigosas
tanto nos locais de restauracién como nos espazos de almacenamento e demais locais postos a
sua disposicion pola Fundacion. Tampouco poderé ter animais de ningunha especie, nin motores
ou maquinas que produzan vibracions ou ruidos molestos para os demais ocupantes do inmoble,
ou que poidan afectar de calquera xeito a este.

-Cando as condiciéns metereoldxicas asi o permitan o adxudicatario habilitara e atendera terrazas
exteriores, dispofiendo a tal efecto a moblaxe indicada neste prego. Correspondera tamen ao
adxudicatario a colocacion e posterior recollida da moblaxe desde os locais de almacenamento
dispostos pola Fundacion.

-0 adxudicatario tera sempre & vista do publico e a sua disposicién unha lista completa e selada
pola Fundacién, cos prezos dos bens que se poden consumir ou adquirir nos establecementos.

-A entrega de chaves polo adxudicatario a calquera traballador ou responsable do negocio debera
ser comunicada a Fundacion, asumindo aquél a responsabilidade polo mal uso de aquelas que se
lle entreguen. Ao finalizar o contrato todas as chaves deberan ser devoltas & Fundacion.

-0 adxudicatario comunicara a Fundacién calguera incidencia ou anomalia que cofieza e que
poida afectar & seguridade das instalacions da CDC ou a dos seus usuarios.

10.2.- Seguridade e hixiene.
O adxudicatario debera cumprir escrupulosamente as medidas e protocolos de seguridade actuais,
e as que no futuro poidan existir, que a Fundacion poida establecer e aquelas outras derivadas da
lexislacion vixente, especialmente as referentes a actividade de restauracion, nomeadamente o
Real Decreto 640/2008, de 26 de maio, polo que se regulan determinadas condicions de
aplicacion das disposiciéns comunitarias en materia de hixiene, da producién e comercializacion
dos produtos alimenticios e o Real Decreto 3484/2000, de 29 de decembro, polo que se
establecen as normas de hixiene para a elaboracion, distribucién e comercio de comidas
preparadas. O adxudicatario esta obrigado a garantir a seguridade alimentaria dos clientes
tomando ademais as seguintes medidas:

a- Procurar a formacion a todo o persoal contratato no gue respecta a estos asuntos.

b- Utilizar produtos de limpeza e desinfectacion de alta calidade e homologados.

10.3.- Habilitacién dos traballadores.

Todos os traballadores encargados das cafeterias teran o carné de manipulador de alimentos
antes de seren contratados, podendo exixir a Fundacion o xustificante de ter superadas as probas
coa periodicidade que estableza a regulamentacion sanitaria de aplicacion. A Fundacion podera
exixir que aqueles traballadores que, ao seu xufzo, non cumpran as exixencias do presente prego,
ou por calquera outro motivo razoable e debidamente xustificado, sexan retirados inmediatamente
dos servizos incluldos no contrato.

10.4.- Reposicion das instalacions e da maquinaria.

A Fundacién realizara a reposicion das instalaciéns e dos equipos da sta propiedade, unha vez
que esgotaran a vida (til e tras un uso correcto por parte do adxudicatario durante todo o tempo de
vida previsto para cada equipo. Trala firma do contrato e antes do inicio da actividade se elaborara
un primeiro inventario que sera asinado por ambas partes.

10.5.- Conservacion, mantemento e devolucion de equipos.
O adxudicatario obrigase a conservar e manter en bo estado tédolos equipos que lle sexan
entregados, asi como a repofielos no caso de deterioro imputable a un uso incorrecto dos
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mesmos, efectuando pola stia conta as reparaciéns necesarias para devolvelos en perfecto estado
no momento de cancelacién do contrato, dentro do I6xico desgaste producido polo tempo de
utilizacion. Asimesmo debera facer fronte ao pago das cuotas de mantemento dos equipos para
que estean sempre en perfectas condiciéns de uso. Unha vez finalizada o contrato o adxudicatario
esta obrigado a devolver todos os bens que lle entregou a Fundacion de forma inmediata,
deixando constancia mediante un acta de entrega, unha vez que a Fundacion realice a auditoria
do estado das instalacions e equipos.

10.6.- Imaxe do servizo.

As instalacions postas a disposicion do adxudicatario (locais pUblicos, almacéns e outros locais de
servizo) deberan estar en todo momento limpas e mantidas de xeito que a percepcion de clientes
e visitantes sexa satisfactoria. A barra e as mesas deberan estar recollidas e limpas en todo
momento.

10.7.- Calidade do servizo.

O servizo das cafeterias, comedores e terrazas sera axil e rapido, dentro dos tempos normais de
mercado para cada tipo de establecemento, a fin de satisfacer & clientela. O trato e a atencion ao
cliente sera en todo momento correcto, amable e educado non permitindose ningun tipo de
desconsideracion cos clientes ou visitantes.

Para o control da calidade se disporan de dous mecanismos:
a). A través dun formulario de queixas e suxestiéns posto a disposicion dos clientes.
b). Coa posta a disposicién permanente dun libro de reclamacions.

10.8.- Limpeza das instalacions.

O adxudicatario debera manter ordenados e limpos os locais e o conxunto de bens propios da
explotacién, tanto os ubicados no interior (que se limparan diariamente) como no exterior. Ademais
debera realizar unha limpeza a fondo das instalaciéns internas unha vez a semana e a finalizacion
do contrato. Os produtos e materiais de limpeza seran acordes aos materiais empregados na
construcién dos edificios e locais e deberan ser aprobados pola Fundacion previamente. Os cubos
e colectores de lixo estaran perfectamente limpos coa tapa de peche hermético e vaciaranse e
lavaranse diariamente, debendo depositarse nun lugar adecuado e non visible cara o publico e ser
trasladados ao finalizar o dia dentro do horario e ao lugar asignados previamente pola Fundacion.
O adxudicatario aplicara un programa de desinfeccion e desinsectacion por periodos semestrais,
como minimo, e puntualmente cando asf o estime necesario a Fundacion. Os tratamentos seran
efectuados por unha empresa autorizada e 4 finalizacién de cada tratamento debera entregar a
Fundacién unha copia do certificado dos traballos realizados.

10.9.- Informes & Fundacion.
O adxudicatario debera facilitar no primeiro trimestre do ano os seguintes informes a la Fundacion
relativos ao exercicio do ano anterior:

- Ventas brutas totais, indicando desglose por conceptos e prezos individuais para cada un
dos produtos da oferta gastronémica descrita na clausula 8 do presente prego, atendendo a
clasificacién e detalle ali expresados,

- Numero total de clientes ou operacions de venda por dia, desglosados segundo o indicado
anteriormente,

- Informe sobre acontecementos especiais ou incidencias,

- Informe sobre produtos especialmente demandados,

- Informe sobre o persoal: contratos formalizados no exercicio, altas e baixas, TC2
mensuais, e detalle sobre prevencion de riscos laborais, planes de seguridade e salde,
planes de formacién, planes de conciliacion e demais circunstancias sobre persoal que se
deriven da oferta do adxudicatario,

- Informe sobre execucion de controis de calidade e de execucion do programa de
desinsectacion e desinfeccion,
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- Propostas de mellora para a prestacion do servizo ou de calquera das suas actividades,

A informacién detallarase para o total dos servizos e tamén desglosada para cada Un dos espazos
asignados: edificio CECG, edificio CINC, edificio Museo e Terraza do Bosque. Para o volume de
operaciéns do exercicio 0 adxudicatario aportara a informacién contable e, no seu caso, fiscal que
resulte procedente. A tales efectos, deberan levar a cabo unha contabilizacion separada da
explotacion do servizo de restauracion da CDC.

A Fundacién podera ampliar ou redefinir os informes a realizar polo adxudicatario en calquera
momento do contrato, dando un prazo de un mes ao adxudicatario para a stia adaptacion as
novas normas.

10.10.-Normativa de aplicacion.

A execucion do servizo axustarase & normativa vixente en materia de hixiene e seguridade
alimentaria, asi como 4s normas aplicables en materia de consumo en defensa do consumidor
e usuario, e son especialmente de aplicacion as seguintes normas:

- Decreto 108/2006, de 15 de xufio, polo que se establece a ordenacion turistica dos
restaurantes e das cafeterias da Comunidade Autdnoma de Galicia.

— Real decreto 3484/2000, do 29 de decembro, polo que se establecen as normas de
hixiene para a elaboracion, distribucién e comercio de comidas preparadas, e referida a
aplicacién do establecido nas guias de practicas correctas de hixiene e sistemas de
autocontrol APPCC (andlise de perigos e puntos de control criticos) para este tipo de
establecementos.

— Real decreto 640/20086, de 26 de maio, polo que se regulan determinadas condicions de
aplicacion das disposicions comunitarias en materia de hixiene, da producion e
comercializacion dos produtos alimenticios.

— Real decreto 109/2010, do 5 de febreiro, polo que se modifican diversos reais decretos en
materia sanitaria para a stia adaptacién a Lei 17/2009, do 23 de novembro, sobre o libre
acceso as actividades de servizos e o seu exercicio, e & Lei 25/2009, do 22 de decembro,
de modificacion de diversas leis para a stia adaptacion & Lei sobre o libre acceso as
actividades de servizos e o0 seu exercicio.

— Real decreto 191/2011, de 18 de febreiro, sobre Rexistro Xeral Sanitario de Empresas
Alimentarias e Alimentos.

— Real decreto 1420/2006, do 1 de decembro, sobre prevencion da parasitose por anisakis
nos produtos da pesca subministrados por establecementos que serven comida aos
consumidores finais ou a colectividades.

— Lei 2/2012, do 28 de marzo, galega de proteccién xeral das persoas consumidoras e
usuarias.

— A Lei 42/2010, do 30 de decembro, pola que se modifica a Lei 28/2005, do 26 de
decembro, de medidas sanitarias fronte ao tabaguismo e reguladora da venda, a
subministracion, o consumo e a publicidade dos produtos do tabaco. En cumprimento desta
normativa, esta prohibido fumar en todas as dependencias e locais destinados ao servizo da
cafetaria e de comedor. Débese facer constancia desta prohibicion mediante carteis
informativos colocados en lugares visibles do recinto da cafetaria. Tampouco esta permitida
a instalacién de maquinas expendedoras de tabaco, nin a sta venda.

— Real decreto 126/2015, de 27 de febreiro, polo que se aproba a norma xeral relativa a
informacion alimentaria dos alimentos que se presenten sen envasar para a venda ao
consumidor final e as colectividades, dos envasados nos lugares de venda a peticion do
comprador, e dos envasados polos titulares do comercio ao por menor.

% Xacobeo 2021
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10.11.-Responsabilidade.

O adxudicatario respondera fronte a terceiros dos danos que se poidan derivar do funcionamento
dos servizos, de acordo co disposto na Lei 9/2017, de 8 de novembro, de contratos do sector
publico.

11.- Medios humanos.
Para a execucion do obxecto desta contratacién, o adxudicatario podera empregar:

- Persoal propio que con dedicacién habitual se destinara a CDC.
- Persoal propio que de forma descontinua podera intervir para dar cumprimento coas
necesidades puntuais relacionadas con eventos.

O adxudicatario contratara ao persoal necesario para realizar a explotacion dos servizos obxecto
do contrato, notificando a Fundacion calquera cambio que se produza durante o periodo de
vixencia do contrato.

O persoal ira uniformado con roupa de uso exclusivo para este complexo, de acordo coa proposta
de uniformidade aprobada previamente pola Fundacion; e ira correctamente vestido, aseado e con
aspecto coidado.

O adxudicatario acreditard o cumprimento do convenio colectivo vixente no sector.

O persoal que o contratista destine & prestacion do destino deberase someter as normas sobre
salubridade, seguridade e control en vigor.

O contratista presentara o certificado de manipulador de alimentos expedido pola Direccion Xeral
de Salde Publica da Xunta de Galicia, e as stias oportunas renovacions, de todos os empregados
que de forma permanente ou ocasional destine a prestacion do servizo.

O contratista nomeara unha persoa ou encargado que o represente no lugar de prestacion do
servizo, con poderes para adoptar decisions en virtude das reclamacions efectuadas polos
usuarios e vixiara persoalmente para que as tarefas a realizar sexan levadas a cabo nos termos
establecidos no contrato.

12.- Seguridade e hixiene alimentaria.

1- A empresa adxudicataria sera a Unica responsable da calidade e do bo estado dos alimentos.
Asemade dispora de gulas de practicas correctas de hixiene baixo a aplicacion dos principios
APPCC (analise de perigos e puntos criticos de control), que presentara no prazo de dous meses
desde a formalizacion do contrato.

2- En calquera momento a Fundacion podera realizar controis de calidade externos e aleatorios. O
adxudicatario facilitara toda a informacién que se precise e o acceso a todas as instalacions, locais
e equipamentos.

3- O adxudicatario sera responsable de implantar e manter actualizado un plan de trazabilidade,
documentado e con rexistros correspondentes, como parte do seu sistema de autocontrol, en cada
un dos locais explotados. Cofiecerase a trazabilidade das materias primas con factura das
mesmas e deberan ter un correcto almacenamento e adecuado método de conservacion.

% Xacobeo 2021
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13.- Infraccions e penalizacions.
As infracciéns nas que incurra o adxudicatario clasificanse en leves, graves e moi graves.

Seran faltas leves,
a)-0 descuido ou mera neglixencia no cumprimento das obrigas contractuais que non
comporten prexuizos apreciables na prestacién dos servizos, detectadas ben directamente
ou ben polas auditorias realizadas pola Fundacion.
b)-As incorrecciéns do persoal do adxudicatario cos usuarios que, polas circunstancias que
concorran, non sexan susceptibles de calificalas como graves ou moi graves.
d)-As actuacions que afecten 4 falta de dilixencia na atencion ao publico ou retraso
inxustificado na prestacién do servizo, que pola sta entidade non constituan outro tipo de
faltas.
e)-A deteccion dun perigo leve para a salde, acreditada por calquera das auditoras as que
a Fundacién someta ao servizo contratado

Seran faltas graves,
a)-A desconsideracion grave cos usuarios ou clientes.
b)-As discusiéns ou altercados promovidos polo persoal do servizo ou cando este intervefa
de forma activa, ainda que se suscitase polos usuarios.
c)-O incumprimento ou inobservancia das obrigas establecidas no apartado 8 deste prego.
d)- A intoxicacion leve ocasionada a algtin usuario e debidamente acreditada.
e)-A reincidencia na comision de tres faltas leves nun periodo dun ano natural.

Seran faltas moi graves,
a)-Os altercados ou alborotos ocasionados polo personal do servizo.
b)-Actuacions que leven a situaciéns de non abastecimiento de artigos ou produtos no
servizo.
¢)-O peche do estableCECGento por mais de cinco dias no periodo dun ano natural, salvo
gue medie autorizacion expresa por parte da Fundacion.
d)- A intoxicacion grave ocasionada a algtin usuario e debidamente acreditada.
e)-A reincidencia na comision de tres faltas graves nun periodo dun ano natural.

Penalizacions,

As infracciéns leves corresponderallles unha penalizacion de 0 ata 60 euros, as graves en contia
comprendida entre 60 e 150 euros e as moi graves con penalizcion comprendida entre 150 e 600
euros ou a extincion do servicio a criterio da Fundacion.

A 15 de abril do 2019 no Monte Gaias
Fundacién Cidade da Cultura de Galicia
Oficina Técnica \

-

Benito Garcia Carainés
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Anexo 1

INFORME: Relacién de instalaciéns da Cantina

Alcance: Relacién de equipamento de hostalerfa no local 223 do edificio CECG (Cantina) e do local
222 de Museo.
Descricién de instalacions de extraccion do local 223 do edificio CECG e local 222 de
Museo.

Fecha: 27/03/2019

1- EQUIPAMIENTO HOSTALERIA

1-a) Equipamento instalado e en funcionamento,

Unidades  Descripcion

Horno mixto ANGELO PO FM423E1.
Estructura de acero inoxidable AlS| 304 18/10. Portabandejas
desmontable. Panel de mandos digital. Dimensiones

1 700x500x500mm

Lavavajillas UNIVERBAR modelo LOGOS.
Medidas 600x630*835mm. Cesta cuadrada de 500x500mm. Potencia
1 calderin 3000W. Potencia cuba 2000W. Duracién ciclo lavado 120

Lavavajillas SAMMIC modelo P-50
Medidas 600x600*825mm. Cesta cuadrada de 500x500mm. Potencia
1 calderin 3170W. Potencia cuba 2500W. Duracién ciclo lavado 180

Fabricador de cubitos de hielo SIMAG SCRN-45 A.
Capacidad 45kg/24horas. Fabricacién de cubito de 40 gramos.
1 Dimensiones 485x570x820+(130) mm. Capacidad cuba 20kg.

Exprimidor de zumos SAMMIC ECM.
Manual. Potencia 130 w. Produccidn 200 naranjas/hora.
1 Dimensiones 200x280x340

1 Cortadora de flambre BRAHER USA-250

Expositor de tapas con 1 piso y luz. Modelo ST-1500.

Medidas 1466x365x180mm. Puertas correderas de metacrilato.

Unidada condensadora remota instalada a distancia de 390x350x228
1 mm Yy gas refrigerante R134a.

Mesa para unidad condensadora expositor
Realizada en acero inoxidable AlS| 304 18/10. Medidas
1 800x600x850mm

Armario expositor vinos WP-150 .
Capacidad 30 hotellas. Potencia 180W. Dimensiones
1 595x595x840mm

Botellero CORECO BE-150A.
Realizado en acero inoxidable AISI 304 18/10 e interior de aluminio.
1 Medidas 1500x550x850. Potencia 250W.

Botellero CORECO BE-200A.
Realizado en acero inoxidable AlIS| 304 18/10 e interior de aluminio.
- 1 Medidas 1900x550x850. Potencia 300W.
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Mueble contramostrador refrigerado

Realizado en acero inoxidable AISI 304 18 /10. De

4835x660x1050mm. Incluye contramostradosr refrigerado con una
1 capacidad de 740 litros y una potencia frigorifica de 590W.

Mueble contramostrador

Realizado en acero inoxidable AISI 304 18/10. De
3515x660x1050mm. Incluye mueble estanteria con 2 estantes de
1500mm y 1 estante de 2000mm.

Grifo- ducha 2 aguas

Conjunto grifo con valvula de pedal

Grifo 2 aguas GDA

JEIY [P R TR S

1-b) Equipamento en funcionamento gardado no almacén,

Plancha eléctrica vitroceramica SAMMIC PV-400.
1 Potencia 2500 W, Dimensiones 400x600x190mm

2- INSTALACIONS DE EXTRACCION

Instalacion extraccién local 223 do edificio CECG
(Capacidade méxima 1.500 m*/h, non ampliable)

Unidades  Descripcién
Campana extractora
Realizada a medida en acero inoxidable AlSI-304 18/10. Incluye 3
1 filtros de lamas en acero inoxidable
Chimenea de doble pared AlSI 304 DINAK EI30.
1 Diametro 250mm. 38 metros
Caja extractora S&P modelo CVST-12/6-0,55kW.
1 Incluye variador de frecuencia INVERTEK-1CV

Instalacidn extraccién local 222 do Museo
(Capacidade maxima 1.700 m>/h, ampliable ata o entorno de
8.000 m?/h)

Unidades  Descripcién
Chimenea DINAK EI30.

1 Didmetro 250mm. 25 metros
Caja extractora SODECA modelo ckdr/ew 280-2/1
1 Incluye variador de frecuencia

| Xacobeo 2021
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Planos de situacion e de distribucion dos diferentes locais asighados |

Relaciénanse de seguido os planos e locais incluidos, asi como observaciéns e aclaracions
a0s mesmos,

Titulo dos planos,

-CANTINA_2019 _situacién dos espazos,
Plano do conxunto da CDC sinalando en circulos vermellos a ubicacidn dos diferentes
locais e espazos: Cantina no edificio CECG (ou CEM segundo a grafia dos planos de
arquitectura), Roupeiro no edificio CINC, Cafeteria no edificio Museo e Terraza do
Bosque.

-CANTINA_2019_CEM Aa 103a,
Local denominado A Cantina no edificio denominado CECG no PPT; dispdfiense os locais
222 Cantina, 223 Comedor, 224 Almacén anexo d Cantina; polo espazo nimero 228
accédese aos aseos do edificio (220 e 221) e d sala de lactancia (219). No comedor (223)
unha cortina permite establecer un espazo mdis reservado, tal e como se mostra no
plano, ainda que a cortina pode descorrerse e pregarse cara d parede, dispofiendo da
totalidade do espazo de comedor.

-CANTINA_2019_MUS_ Af 103a,
Asignase o local 222, que corresponde d cocifia; o local 217, comedor; o local 216,
comedor reservado. A Fundacidn abrird un acceso desde o local 217 ao 216 e un paso
desde o local 222 § escaleira E2 e, desde esta, ao ascensor A2 que permite o acceso dos
locais do sétano, que se identifican mais adiente. Os debuxos da barra no comedor, da
organizacién da cocifia, do acceso ao comedor reservado e do acceso ata o ascensor, se
refiren a unha proposta ou exemplo de organizacién aportados pola Fundacidn, pero
estdn sen executar, correspondendo a construcion da barra do comedor (217) e a
organizacién da cocifia (222) ao adxudicatario, nos termos expostos nas cldusulas
4.1.c.1,4.1.c.2e 4.1.c.3 do PPT.

-CANTINA_2019_CINC_Ae 102a,
Locais do Roupeiro no edificio CINC, cafeteria con barra (local 102) e coa distribucion
organizada polo actual prestador do servizo e almacén anexo (local 103).

-TERRAZA TO1,
Distribucidn e ubicacidn da Terraza do Bosque, co moblaxe fixo en formigén armado; as
sombrillas debuxadas son as mesmas sombrillas descritas no apartado Terrazas
exteriores da cldusula 6 do PPT, e que se poden colocar nos taladros existentes e cos
accesorios xa dispofiibles a tal efecto.
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Planos de instalacions dos locais asignados

Relaciénanse de seguido os planos e locais incluidos, asi como observaciéns e aclaracions
a0s mesmos,

Titulo dos planos,

-Instalaciéns dispofiibles en local 223 de edificio CECG,
Local denominado A Cantina,

-Instalacidns dispofiibles en local 013 de edificio BAG,
Local para almacén da Cantina, |

-Instalacions dispofiibles en local 222 de edificio Museo,
Ademais do local 222, que corresponde d cocifia; sindlanse o local 217, comedor; o local
216, comedor reservado e local 240, terraza exterior (paseo cuberto). A Fundacion abrird |
un acceso desde o local 217 ao 216 e un paso desde o local 222 d escaleira E2 e, desde |
esta, ao ascensor A2 que permite o acceso aos locais do sétano, que se identifican no |
apartado seguinte. \

-Instalaciéns dispofiibles en locais 011 e 012 do edificio Museo,

-Instalacions dispofiibles en local 102 de edificio CINC,
Ademais do local 102, cafeteria Ou Roupeiro, o adjudicatario dispofierd do local 103
(12,03 m2baixo unha escaleira) como almacén e do local 132 para zona de lavado (o
actual prestador do servizo dispuxo un lavavajillas neste espazo),

-Instalaciéns dispofiibles en Terraza Bosque de Galicia Fase II,

(As escalas indicadas nos planos tnicamente son utilizables directamente para os formatos de
papel que tamén se indican)

;-‘!ancg o/
-‘-“—1..‘ y
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Plano:

LEYENDA DE INSTALACIONES

o =B [

B.LE. DN25mm MURAL

EXTINTOR DE PCLVO SECO DE 6kg

PULSADOR DE INCENDIC

BASE DE ENCHUFE EMPOTRADA TIPO SCHUXO. 10./16 A

SERVICIOS DISPONIBLES EN LA BARRA SE

© — Conexién energfa eléctrica 32A @
© — ConexTon de red RJ45 E“I
) ® —
@ — Conexidn agua caliente ©

— Conexion agua fria
O — Desagle PVC 80mm 0 =

RVICIOS DISPCONIBLES EN OFFICE

Conexién energio eléctrica 32A
Extroccién humos cocina (1.200 m3/h)
Conexidn aguc fria

Conexién acgquc caliente

Desagiie PVC BOmm

INSTALACIONES DI EN
LOCAL 223 DE EDIFICIO CECG
Escala: Formato: Fecha:

1/200 A3 28/03/2019

TOMA DE RED DOBLE RJ45
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EYENDA DE INSTALACICNES
B.LE. DN25mm MURAL

/@,  EXTINTOR DE POLVO SECC DE kg
B PULSADOR DE INCENDIOQ

BASE DE ENCHUFE EMPOTRADA TIPO SCHUKO. 1C./16 A

Lﬁ BASE DE ENCHUFE EMPOTRADA TIPO CETAC 16./32 A
Am BASE DE ENCHUFE DOBLE TIPO SCHUKO. 10./18 A

B= TOMA DE RED DOBLE RJ45

SERVICICS DISPONIBLES EN LOCAL 013

INSTALACION ELECTRICA {monocfésica)
Intensided méaximao simulténea: 16 A
Tipe y nGmero conexiones:

— 1 ud. clreuito 1BA

— 3 conexiones schuko

INSTALACION CLIMATIZACION y EXTRACCICN
Climatizador compartide con otros locaoles
“Caudal impulsidn 400 m3/h
“Coudal extraccidn 300 m3/h

LOCAL 013: ALMACEN CANTINA
LOCAL 015: ALMACEN RESIDUOS

LOCAL 012: ZONA MANIOBRA
LOCAL 023: CARGA Y DESCARGA
(conexién con GalerTa Servicios)

LOCAL 010: VESTIBULO ASCENSOR
{acceso hacia CANTINA)
LOCAL 020: PASILLO
(ccceso nocia CANTINA)

LOCAL Q03: ASEOQ

Plano: sl
INSTALACIONES DISPON
EDIFICIO BIBLIOTECA mki

Escala: Formato: .%\Q
>

1/100 A3 10/044201
S —




'F 291.00
S 290.85

conexién a
conducte extraccién
sin_compong

B.L.E. DN25mm MURAL

EXTINTCR DE POLVO SECO DE Bkg
PULSADOR DE INCENDIO

u
_u..ﬁ BASE DE ENCHUFE EMPOTRADA TIPO SCHUKO. 10./16 A
D*ﬁ BASE DE ENCHUFE EMPOTRADA TIPO CETAC 16./32 A

SERVICIOS DISPONIBLES EN LOCAL 222

INSTALACIGN ELECTRICA (trifgsica)

Intensidac méaxima simultdnea: 40 A

Tipo y nCGmero conexicnes:

— 3 ud. conexidn energia eléctrica CETAC 32A
— 3 ud. conexidn energia eléctrica CETAC 16A

NSTALACION ELECTRICA (monofésica)
Intensidad méxima simulidnea: 25 A

Tipo y nUmero conexiones:

— 11 ud. conexidn energia eléctrica schuko

INSTALACION FONTANERIA
@— 3 ud conexidn agua fria
@ — 2 ud conexidn ogua caliente
O — 4 ud conexidn o desagile PVC

EXTRACCION DE HUMO DE COCINA

Ccpaocided méxima extroctor: 1.700 m3/h
Conexién para campana cocing: 250 mm.
Folte campanc exiraccidn con filtros en cocing

LOCAL 216: COMEDOR

LOCAL 217: CAFETERIA

LOCAL 222: COCINA

LOCAL 221: VESTIBULO (acceso ascensor)
LOCAL 236: VESTIBULO (gcceso oseos)
LOCAL 2360: ASEQCS HOMERE

LOCAL 238b: ASECS MUJER

LOCAL 240: TERRAZA (Paoseo cubierto)

o 6 #ﬁ
Cd & ‘

Plano:

INSTALACIONES DISPONIBLES EN LOCAL 222
DE MUSEO CENTRO GAIAS

Escala: Formato: Fecha:

1/100 A3 10/04/2019




AUTONOMO 2
UNIDAD INTERIOR

Situacion de locales o: < 012 Ammom_m ._\moov Instalaciones en locales 011 y 012 (escala 1/50)

B B.LE. DN25mm MURAL

EXTINTOR DE PCLVO SECO DE Bkg
PULSADOR DE INCENDIC

BASE DE ENCHUFE EMPOTRADA TIPO SCHUKO. 10./16

BASE DE ENCHUFE DOBLE TIPO SCHUKC. 10./16 A

D._mn 9ASE DE ENCHUFE EMPOTRADA TIPC CETAC 16./32 A

TOMA DE RED DOBLE RJ45

SERVICIOS DISPONIBLES EN LOCAL 011
INSTALACION ELECTRICA (monofésica)
Intensidad maximoc simulténea: 83 A
Tipo y nGmero conexiones:
— 4 ud. clrcuitos 18A
— B conexiones schuko (2 por circuito)
INSTALACION REFRIGERACION
1 ud autdnomo MITSUBISHI ELECTRIC PKRP1,6
“Potencic fric 4,5kW
“Caudal 540-720 m3/h

SERVICIOS DISPONIBLES EN LOCAL 012

INSTALACION ELECTRICA {monofésica)

Intensidad maximc simultdnea: 16 A

Tipo y ndmerc conexiones:

— 1 ud. clreuito 18A

— 2 conexiones schuko

INSTALACION CLIMATIZACION y EXTRACCIGN

Clim nﬁ_Nnaoj comperiido con otros locales

Caudel impulsién 260 m3/h

“Caudal extroccidn 235 m3fh

LOCAL 011: ALMACEN FRIO
LOCAL 012: ALMACEN
LOCAL 013: VESTIBULO accesc almccén residuo
LOCAL 0714: ALMACEN RESIDUCS
LOCAL 028: ZONA MANIOBRA
LOCAL 040: CARGA Y DESCARGA
(conexidn con Galeria Servicios)
LOCAL E2v1: VESTIBULO
(ccceso interior con cafeteria)
LOCAL 030: ASEO
LOCAL 031: ASEQ
LOCAL 032: ASEO
LOCAL 033: ASEQO ADAPTACO

Plano:

INSTALACIONES DISPC
011 Y 012 MUSEO CEN
Escala: Formato:
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EYENDA DE INSTALACIONES

/8 B.LE. DN25mm MURAL

/8 EXTINTOR DE POLVO SECO DE 8kg
m  PULSADOR DE INGENDIO

Lﬁ BASE DE ENCHUFE EMPOTRADA TIPO SCHUKO. 10./16 A

= TOMA DE RED DOBLE RJ45

SERVICIOS DISPONIBLES EN LOCAL 102

NSTALACION ELECTRICA (monofasica)
Intensided méxima simulténea: 40 A

Tipo y nUmero conexiones:

— 8 ud. conexién energfo eléctrica schuko

INSTALACION FONTANERIA

(Local 132)

— 1 ud conexion aogua fric

— 1 ud conexién agua caliente
— 1 ud conexidn a desagiie PVC

Local 10Z: Cafeterfo
Local 132: Levavejilla

/| Plano:

/| INSTALACIONES DISPONIBLES EN
" | LOCAL 102 DE EDIFICIO CINC

Escala: Formato: Fecha:

;] 1100 A3 10/04/2019




[BARRA

con conexién aguc en argueta

MOD. BEGA 70238 M, IP X4

POSTE CONEXIONES ELECTRICAS |-

:

I
f

| SERVICIOS DISPONIBLES EN TERRAZA BOSQUE FlI

INSTALACION FONTANERIA (barra)

— 1 conexidén de agua

INSTALACIGN ELECTRICA (Poste)

Tipo y nlmero de conexiones

— 2 ud. Conexidn 400V CETAC 16A
— 3 ud. Conexion 250V CETAC 16A
— 3 ud. Conexidn 250V SCHUKC 1BA

e Saliciya

/..v

Plano:

INSTALACIONES DISPONIBLES EN
TERRAZA BOSQUE GALICIA FASE Il
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